
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Laborant (m/w/d) 
 
Ihre Aufgaben 

 selbstständiges Durchführen von 
chemischen/physikalischen Analysen 

 Überwachen der kritischen 
Kontrollpunkte im Produktionsablauf 
(HACCP) 

 Dokumentieren der Prozessparameter 
 Verantwortung für Qualitätskontrollen 

bei Wareneingangsprüfungen, 
Produktionsüberwachungen und 
Fertigwarenkontrollen  

 gemeinsam mit den Schichtleitern 
verantwortlich für die Einhaltung der 
Qualitätssicherungsstandards 

Ihr Profil 
 selbstbewusste und genaue 

Persönlichkeit 
 Eigeninitiative 
 sehr gute Sensorik-Kenntnisse und IT-

Kenntnisse 
 Sie verfügen idealerweise über einen 

einschlägigen Matura-Abschluss (HTL-
LMT, HBLW, o.ä.) oder 
Chemielabortechnikerlehre, IFS- und 
HACCP-Kenntnisse 

Unser Angebot 
 flexible Schichtplanung, welche bei 

Bedarf mit Änderungswünschen 
angepasst wird 

 sicherer Arbeitsplatz in einem 
traditionsreichen und international 
expandierendem Unternehmen 

 Mitarbeiterrabatt auf machland-
Produkte 

 flache Hierarchien - damit kurze und 
effiziente Entscheidungswege 

 einen Job im Grünen mit staufreiem 
Arbeitsweg und ausreichend 
Parkplätze 

 gemeinsame Mitarbeiteraktivitäten 
und Veranstaltungen 

 Bereitstellung der Arbeitskleidung mit 
Waschservice 

 das Mindestentgelt für diese Position 
entspricht dem Kollektivvertrag der 
Nahrungs- und Genussmittelindustrie 
€ 2.586,83, Bereitschaft zur  
Überzahlung je nach  
Qualifikation und  
Erfahrung 

 


