Junior Mitarbeiter Mikrobiologie/ Fermentation (m/w/d)
Tulln an der Donau - On Site

Darum geht es

Das Arbeiten mit Bakterien macht Dir SpaBR? Du packst gerne mit an und du bist auf der Suche
nach einem jungen, entspannten und humorvollen Team? Dann haben wir den richtigen Job fiir
Dich! Bewirb dich noch heute und unterstiitze unser Fermentationsteam in Tulln.

Deine Aufgaben

- Begleitung des Fermentationsprozesses mit einem Volumen von 1000 bis 6000l

- Eigenstandige Durchfiihrung von Sterilisationen und Vorbereitung von Medien

- Abwicklung diverser Downstream Prozesse (Separation, Gefriertrocknung, Coating)
- 1SO konforme Dokumentation aller Tatigkeiten

Das bringst Du mit

- Naturwissenschaftliche Ausbildung (z.B. HBLA, HTL, Lehre 0.A.)
- Korperliche Belastbarkeit und Hygieneverstandnis

. Bereitschaft zu Schichtarbeit (Halbschichtmodell 38,5h)

1. Schicht: 06:30 — 14:30

2. Schicht: 10:00 -18:00 Uhr

Was wir bieten

. Attraktive Benefits wie gestiitzte Kantine, Klimaticket fiir Osterreich, Firmensportprogramme,
frisches Obst und gratis Getranke

- Parkplatz und offentliche Anbindung (Schnellbahn Wien - Tulln - Getzersdorf - St. Pdlten)

- Ein Team, das sich wirklich um Nachhaltigkeit, um das Miteinander und um unsere Kunden
kummert

- Die Unterstutzung, die Du brauchst, um Dich zu entwickeln und Deine Ziele zu erreichen

- Ein Umfeld, in dem Du wachsen und Deine Ideen teilen kannst

- Art Deiner Anstellung: Vollzeit, befristeter Vertrag auf 12 Monate (Option auf Verlangerung ist
gegegeben)

- Wir bieten Dir ein Einkommen, dass sich an Deinen Qualifikationen und an den
Marktgegebenheiten orientiert, mindestens jedoch € 27. 600 Jahresbruttogehalt auf
Vollzeitbasis

So bewirbst Du Dich

Du bist an dieser Stelle interessiert? Bitte bewirb dich online, indem Du deinen Lebenslauf auf
uber unser Karriereportal hochladst. Das Verfahren entspricht dem auf der Karriere-Website
von DSM beschriebenen Bewerbungsprozess. Aufgrund von Datenschutzvorschriften konnen wir
nur aktiv mit Bewerbungen uber unser Karriereportal interagieren.

*Fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Vanessa Kolm, ° DSM
vanessa.kolm@dsm.com, P&O Assistant.



